
 
 

 

     
 

WILDSAISON 
 
PROSCIUTTO DI CINGHIALE IN CARPACCIO 
Fein aufgeschnittener Wildschwein-Rohschinken, dekorativ angerichtet, Fr 32.50 
serviert mit Rucola, Birnen, Parmesan und Trüffelöl. 
 
CARPACCIO DI CAPRIOLO 
hauchdünn geschnittenes Rehfilet in feiner Marinade,    Fr.32.50 
mit Rucola, Parmesan, Birne und Walnussöl. 
CAPRIOLO IN SALMÌ 
Traditioneller Rehpfeffer mit Pilzen und Perlzwiebeln,    Fr 33.50 
dazu hausgemachte Spätzli. 
 
FILETTO DI CERVO FLAMBATI AL CALVADOS 
Zartes Hirschfilet, mit Calvados flambiert,      Fr42.50 
an feiner Pilzrahmsauce, serviert mit Wildgarnitur. 
 
SELLA DI CAPRIOLO        (ab 2 Personen) 
saftig gebratener Rehrücken an feiner Pilzrahmsauce.    Fr68.50 
Dazu servieren wir hausgemachte Spätzli, Rotkraut, 
Birnen und Kastanien. 
 
FETTUCCINE AI SMINUZZATO DI CERVO 
Eiernudeln mit zartem Hirschgeschnetzeltem,     Fr 29.50 
an cremiger Wildsauce mit Pilzen. 
     Fr.29.50 
 
TORTELLO DI CERVO 
Teigtaschen mit feiner Polenta und Hirschfüllung,     Fr 29.50 
serviert an aromatischer Wildrahmsauce. 
 
WILDTELLER OHNE FLEISCH 
Wildrahmsauce mit Trauben und Pilzen,      Fr 29.50 
Rotkraut, Rosenkohl, Früchten und Kastanien, 
dazu hausgemachte Spätzli. 
 


