
GASTRO-MENU ZUM ZUSAMMENSTELLEN        Fr64.50 

-1 -        
GAMBERONI ALLA GRIGLIA CON INSALATA DI RUCOLA   
Riesencrevetten vom Grill, garniert mit Rucola Salat    
ASPARAGI FRESCHI ALLA PARMIGIANA     
Frische Spargel schmackhaft zubereitet mit    
Parmesan und Butter, leicht gratiniert     
JAMON SERRANO CON ASPARAGI VERDI    
Jamón serrano, garniert mit grünen Spargeln   
CARPACCIO D. AGNELLO ALLA GENOVESE     
Hauchdünn geschnittenes Lammrückenfilet an Basilikummarinade   
-2-        
CAPPELLACCIO CAPRESE     
Teigwarentaschen mit Tomaten Mozzarella und Basilikum Füllung 
serviert an frischen Spargel und Cherry Tomaten    
RISOTTO AI GAMBERONI E ASPARAGI VERDE    
Feinste Risotto serviert mit Crevetten     
und frischen grünen Spargeln     
TAGLIOLLINI PRIMAVERA     
Eiernudeln schmackhaft zubereitet mit  
Spargeln und Parmaschinken    
PENNE VESUVIANA       
Röhrenteigwaren rassig zubereitet mit frischen    
Tomaten, Basilikum und Pfefferschoten    
-3-        
FILETTI DI BRANZINO CON ASPARAGI FRESCHI    
Frische Wolfsbarsch--Filet an Frischen Spargel 
und Cherry Tomaten   
RANA PESCATRICE FRESCA AI PUTI D’ASPARAGI   
Frische Seeteufel tranchiert an Köstlicher Spargel-Sauce   
CONTRO-FILETTO DI MANZO CON ASPARAGI FRESCHI    
Rinds Entrecote tranchiert an Köstlicher 
Spargel und Cherry Tomaten   
SCALOPPA DI VITELLO CON ASPARAGI FRESCHI    
Zartes Kalbs-Plätzli an Frischen Spargel 
und Cherry Tomaten    
-4-        
SORBETTO “VIEILLE PRUNE “     
Zwetschgen Sorbet mit Vieille Prune    
TENTAZIONE AL MASCARPONE     
Hausgemachtes Tiramisú     
BUDINO DI PANNA COTTA     
Rahm-Pudding mit Frücht-Coulis     
COUPE ROMANOFF      
Coupe Romanoff   

           Preise inkl. MwS 


